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UVAGGIO
50% Cabernet Sauvignon
50% Merlot

ANNATA

L’annata 2021 ¢ stata caratterizzata da un inverno moderatamente
piovoso con un andamento delle temperature piuttosto clevate, almeno
nelle massime rispetto alle media stagionali. che ha quindi portato ad

un anticipo del germogliamento. La primavera ci ha regalato qualche
sporadico giorno di pioggia tra aprile ed inizio maggio, pioggia che
ricomparira solo in settembre. L estate ¢ stata dunque calda ed asciutta,
cosa che ha permesso un’ottima salubrita dell’ecosistema vigneto ed una
vendemmia anticipata di grande qualita.

VINIFICAZIONE

Le uve sono vendemmiate a mano ¢ poste in cassette da 15 kg, con
raccolta separata per varieta ed appezzamento. Un’attenta selezione delle
uve ha preceduto la diraspatura, cui ha seguito la fase di macerazione in
tini di acciaio inox a temperatura controllata. In questa fase ha avuto inizio
la fermentazione alcolica, protrattasi per circa due settimane, seguita dalla
svinatura ¢ dalla fermentazione malolattica.

MATURAZIONE

G ? OT T/\ | /\ L’affinamento si ¢ svolto esclusivamente in serbatoi di acciaio inox.
Successivamente ¢ stato effettuato 'assemblaggio finale al termine del
quale si ¢ proceduto all’imbottigliamento.
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TEMPERATURA DI SERVIZIO
13-14°C
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